
 
1 

 

SPEISEKARTE  
ab März 2025 

 

 

Öffnungszeiten Restaurant  

(diese Zeiten gelten auch für Hotelgäste) 

          

        Donnerstag  Küche von   17:00 bis 20:00      Sperrstunde ca. 21:00 

        Freitag   Küche von   17:00 bis 20:00      Sperrstunde ca. 21:00 

       Samstag  Küche von   17:00 bis 20:00      Sperrstunde ca. 21:00 

 Sonntag  Küche von   11:30 bis 14:00      Sperrstunde ca. 15:00
  

Montag, Dienstag, Mittwoch ist das Restaurant geschlossen 

 

Speisen geeignet zur Abholung oder zur Mitnahme sind gekennzeichnet mit            
auch Mitnahme  

Bestellung 0664 1220333 

Hotelbetrieb durchgehend an allen Tagen 
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Suppen 

 

Kräftige Rindsuppe    Tasse    A/C/G/L  € 4,00 

mit hausgemachten Frittaten 

oder mit Leberknödel  

 

Frikadelkami   groß      C/L  € 6,50 

typische russische Suppe mit kleinen Fleischbällchen,                               
Karotten, Erbsen und Kartoffel 

 

Ucha    groß                  B/D/L € 9,50 

traditionelle und sehr leckere russische Fischsuppe                                              
mit mehreren Sorten Fisch und kleinen Crevetten     

   

 

Salate 

 

grüner Salat auch Mitnahme       €    3,50 

gemischter Beilagen Salat   auch Mitnahme   C/G  €    4,00 
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Hauptspeisen mit Fleisch 

 

paniertes Schnitzel nach Wiener Art   auch Mitnahme A/C/G 

mit Pommes oder Kartoffel oder Reis, Preiselbeeren  

vom Schwein        € 13,50 

von der Pute        € 15,00 

Kinderschnitzel  von der Pute mit Pommes, Ketchup €   9,50                             

 

Cordon Bleu von der Pute auch Mitnahme      A/C/G € 17,00 

mit Pommes oder Kartoffel oder Reis, Preiselbeeren  

         

Schnitzel nach Art Sobri     auch Mitnahme    A/C/G € 17,50 

sehr beliebt in ganz Osteuropa und Russland, mit Käse überbackenes 
Putenschnitzel, dazu Kartoffel, Pilze und unsere hauseigene scharfe Adschika  

 

Plov    auch Mitnahme                E/H/L/O € 14,50 

Reisgericht nach einem Rezept aus Usbekistan, mit Putenfleisch,  

Karotten, Zwiebel, Knoblauch, Rosinen und Pinienkernen,  

dazu unsere hauseigene scharfe Adschika  

 

französische Crêpes  auch Mitnahme    A/C/G € 11,50 

frisch auf dem Crêpes Eisen zubereitet,                                                          
herzhaft gefüllt mit Schinken und Käse, kleine Salatgarnitur 
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 Schweinsschopfbraten      A/C/F/G/L/O € 15,50 

mit Schwarte, dazu Kartoffel, Semmelknödel, Sauerkraut  

 

Pfannengericht nach Art Faheta        E/F/G € 15,00 

angelehnt an die arabische Küche, direkt im Keramik Pfandl serviert, viel  

Putenfleisch, Zwiebel, Knoblauch, bunter Gemüse Paprika, Tomaten, Pilze und  

alles mit reichlich Käse überbacken, dazu eine Schüssel Reis und unsere  

hauseigene scharfe Adschika  

 

Tafelspitz       A/C  € 16,50 

zart gekocht, mit breiten Pappartelle Nudeln 

in einer schmackhaften Sauce, dazu etwas Gemüse 

 

Lavash     auch Mitnahme     A/C/M € 13,00 

Fladenbrot nach traditioneller armenischer Art  

gefaltet und lecker gefüllt mit viel Fleisch und Gemüse 

              

saures Rindfleisch  auch Mitnahme     € 13,50 

vom Tafelspitz, mit Zwiebel, Salzgurke, Gebäck (Allergene) 

 

Cevapcici         auch Mitnahme       € 12,00 
dazu Pommes Frites, rote Zwiebel, Ketchup 
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Hauptspeisen aus Fluss und Meer 

 

Zanderfilet gegrillt       D/G  € 19,00 

mit buntem Gemüse, Kartoffel und einer Sauce zum Dippen  

 

Zanderfilet paniert  auch Mitnahme  A/C/D/G  € 18,00 

dazu Pommes frites und einer Sauce zum Dippen 

                                        

Meeresfrüchte  mit Pasta           B/G/R  € 22,50 

mit großen Garnelen, kleinen Garnelen, Tintenfisch, Jakobsmuscheln,  

Grünmuschel, Miesmuscheln, in einer schmackhaften Sauce, dazu breite  

Pappardelle Nudeln   

 

Hauptspeisen vegetarisch 
 

Gemüsereis auch Mitnahme        € 12,50 

Reis gemischt mit allerlei buntem, knackigem Gemüse  

 

überbackenes Pfannengemüse      A/G   € 15,50 

Kartoffel, Pilze und Fisolen, in einer Obers Creme, mit Käse überbacken und  

direkt im Keramik Pfandl serviert, dazu eine kleine Portion Salat 

 

französische Crêpes vegetarisch   auch Mitnahme       A/C/G  € 12,50 
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warme Getränke 
 

Kaffee  (Allergene in Milch und Kaffeebeigaben sind nicht angeführt) 

Espresso klein       € 2,50 

Espresso groß       € 3,50 

Verlängerter        € 3,00  

Cappuccino        € 3,50 

Häferl Kaffee       € 3,50 

Coffee to go      Mitnahme     € 3,00 

 

Kännchen Tee         € 3,50 

Schwarzer Tee, Grüner Tee, Früchte Tee, Kräuter Tee, 

Pfefferminz Tee, Kamillen Tee 

 

alkoholfreie Getränke  
 

Mineralwasser, Soda, Leitungswasser 

Gasteiner, prickelnd oder mild, Glasflasche    0,3l  € 2,50 

Gasteiner prickelnd, Glasflasche    0,75l  € 4,80 

Soda      0,3l            € 1,70   

      0,5l  € 2,70 

Soda Zitrone mit frisch gepresster Zitrone          0,3l    € 2,20 

         0,5l  € 3,20 

Leitungswasser        ohne Berechnung 
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Pago Fruchtsäfte aus Glasflaschen 0,2l 

Mango, Marille, Erdbeere, Multivitamin     

    pur     0,2l  € 3,20   

    mit Leitungswasser auf  0,5l  € 3,20 

gespritzt mit Soda auf  0,5l  € 3,50 

Pago Fruchtsäfte aus Glasflaschen 1l    

Apfel, Orange, Johannisbeere  

pur                               0,3l     € 3,20  

     0,5l  € 4,00 

mit Leitungswasser auf  0,5l  € 3,20 

gespritzt mit Soda auf  0,5l  € 3,50 

 

Holunderblüten Sirup  

    mit Leitungswasser auf  0,5l  € 3,00  

gespritzt mit Soda auf  0,5l  € 3,30 

    

Limonaden    Glasflasche      0,3l  € 3,30 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite,                                             
Almdudler, Spezi Orange, Eistee Pfirsich   

             mit Leitungswasser oder Soda gespritzt auf      0,5l  ohne Berechnung 

 

Red Bull        0,25l  € 3,30 

 

Zitrone       frisch gepresst               1 Stück € 0,50 
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Bier (Allergen A) und Most (Allergen O) 

 

Fassbier Gösser Spezial             0,3l  € 3,50    

         0,5l  € 4,50 

Fassbier Staro Brno aus Tschechien        0,3l  € 3,80    

         0,5l  € 4,80 

   

Flasche Edelweiss Weizenbier      0,5l  € 4,50 

Bügelflasche Gösser Zwickl                                       0,5l  € 4,50 

Flasche Gösser Natur Radler Zitrone    0,5l  € 4,50 

Radler mit Gösser vom Fass und Almdudler   0,5l  € 4,50 

saurer Radler mit Gösser vom Fass    0,3l  € 2,50 

         0,5l  € 3,00 

alkoholfrei 

Flasche Gösser Naturgold                 0,5l  € 4,50  

Flasche Edelweiss Weizenbier           0,5l  € 4,50  

 

Most        

Ferdl  Bauernmost         pur    0,25 l  € 2,50 

         0,5l  € 4,00 

gespritzt mit Soda auf  0,5l  € 3,30 
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Wein (Allergen O) 
 

offene Schankweine, trocken, rot oder weiß,  

Achterl        1/8l   €   3,00 

Sommerspritzer      1/4l     €   2,80  

Spritzer       1/4l     €   3,00  

leichter Sommerspritzer (Rauchfangkehrer)  1/8l auf 0,5l  €   3,50 

süßer Spritzer mit Almdudler oder Sprite  1/4l   €   4,50 

Aperol Spritz      0,5l   €   5,50  

 

offene Qualitätsweine, trocken   1/8l   €   3,80 

rot,  z.B. Münzenrieder Heideboden classic, Kolkmann Zweigelt Premium   

weiß,  z.B. Kolkmann grüner Veltliner,  Bründlmayr  Riesling 

rose, Lazarus Schilcher 

 

Flaschenweine und Sekt     auf Anfrage 

 

Spirituosen 
  

original Russischer Vodka, unsere Hausmarken   4cl  € 4,50 

Schnäpse und Liköre      2cl  € 2,50 

         4cl  € 4,00 

Whisky, Weinbrand, Cognac je nach Marke   4cl     € 5,00 - € 7,50 

Cocktails und Longdrinks              Glas  € 5,50  
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Allergene 
 

A Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse 

B Krebstiere und Erzeugnisse 

C Eier von Geflügel und Erzeugnisse 

D  Fische und Erzeugnisse 

E Erdnüsse und Erzeugnisse 

F Sojabohnen und Erzeugnisse 

G Milch und Erzeugnisse 

H Nüsse und Erzeugnisse 

L Sellerie und Erzeugnisse 

M Senf und Erzeugnisse 

N Sesam und Erzeugnisse 

O Sulfite und Schwefeldioxid  

P Lupinen und Erzeugnisse 

R Weichtiere und Erzeugnisse 

                                                     

 

 

 


